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A1 TAGESSUPPE
Gemüsecremesuppe 
mit Knoblauchcroutons A, F, G, L 2,90 EUR Erdäpfelsuppe mit Frankfurter A, G, L 3,50 EUR Leberknödelsuppe A, C, F, G, L 3,50 EUR Gemüsesuppe "Toscana" L 2,60 EUR Backerbsensuppe A, C, G, L 3,60 EUR

B1 HEIMISCHE KÜCHE Tortilla gefüllt mit Curryhuhn & Gemüse A, G , L 9,50 EUR
Tafelstück 
mit Spinatsauce & Semmelknödel A, C, G, L 11,20 EUR

Strudel mit würziger Fleisch-Schinken-Fülle, 
Knoblauchsauce A, C, F, G, M 7,90 EUR

Fleischbällchen mit Zwiebel-
Erdäpfelschmarren A, C, F, G, L, M, O 7,90 EUR

Kümmelbraten 
mit Sauce demi glace & Polenta A, G, L, M, O 8,90 EUR

B2 PASTA & CO.
Vollkornpalatschinken mit Spinat-Weißkäse-Fülle, 
Knoblauchsauce A, C, G, M 6,80 EUR

Gnocchi Nicoise mit Thunfisch, 
Tomaten & Käse A, D, F, G, L 8,70 EUR Spaghetti Carbonara A, C, G, L, M 7,60 EUR

Penne Tonno mit Oliven & getrockneten 
Tomaten A, D, F, L, O 8,30 EUR Erdäpfelgulasch mit Würstelringen & Frankfurter 7,60 EUR

B3 GEBRATEN/GEBACKEN
Kümmelbraten 
mit Bratensaft

1. Servietten-
knödel A, C, F, G, L, M, O 9,90 EUR

Wiener Schnitzel 
vom Schwein 

1. Kukuruzreis A, C, F, G 8,70 EUR Mit Mozzarella & 
Tomaten überbackene 
Putenbrust, Käsesauce

1. Pestonudeln A, G, H, L 8,90 EUR Überbackene 
Hühnerbrust 
mit Marillen & Bacon

1. Jasminreis G 8,60 EUR Mit Spinat & 
Mascarpone gefüllte 
Hühnerbrust,

1. Erdäpfel-Karfiol-
Püree A, C, F, G 8,90 EUR

2. Erdapfelpüree A, F, G, 
L, M, O 8,90 EUR

2. Zwiebel-Erdäpfel-
schmarren A, C, F, G 8,90 EUR

2. Erdäpfel-
gratin A, C, G, L 9,20 EUR 2. Erdäpfelpüree G 8,90 EUR 2. Risi-Pisi A, C, F, G 8,50 EUR

B4 INTERNATIONAL
Indisches Huhn 
mit Safran-Joghurtsauce & Basmatireis A, G 7,90 EUR Hühnergyros mit Wedges & Tzatziki G, M, O 8,90 EUR Chili con carne mit Tortillachips und Käse A, G 8,90 EUR

Thailändische Hühnerstreifen mit Chili, gebratene 
Nudeln mit Wokgemüse A, C, F, G, L 8,40 EUR

Bengalische Putenhäppchen 
in fruchtiger Honigsauce 
mit Karotten-Basmatireis G, H, L, M, O 

8,20 EUR

B5 KRÄFTIG & DEFTIG
Schweinsrahmgulasch mit Nockerl 
und Petersilie A, C, G, L 8,90 EUR

Fisolen-Erdäpfelgulasch 
mit Wurst & Frankfurter A, G 8,30 EUR Schinkenfleckerl überbacken A, C, G 8,60 EUR

Schafskäsenockerl mit gebratenen 
Speckwürfeln A, C, G 8,50 EUR Szegediner Krautfleisch mit Salzerdäpfeln A, G, L 8,30 EUR

C1 Hühnerhappen in Joghurt 
mit Röstgemüse & Pfannenerdäpfel G, M, O 8,40 EUR

Putenbrust mit Zitronesauce & Petersilie 
gebraten, gegarte Fisolen & Bulgur 
(mit Süßungsmittel) A, L, M, O

8,90 EUR Mediterrane Hühnerpfanne mit Jasminreis O 8,30 EUR
Gratinierter Kartoffel-Kohlsprossen-Auflauf 
mit Schinken A, G 6,80 EUR

Gebratene Hühnerstreifen mit mediterranem 
Gemüse und Jasminreis G, M, O 8,90 EUR

Linsencurry mit Reiscreme, 
Erdäpfel & Gemüse L 

V1 VEGETARISCH Champignonrisotto mit Parmesan C, G, L, O 7,20 EUR Fusilli mit Sauce Quattro Formaggi A, G 6,90 EUR
Lasagne mit Champignons & Tomaten-
sauce A, G, L, O 8,60 EUR Schafkäsenockerl mit Schnittlauch A, C, G, L 8,60 EUR Gemüsespaghetti mit Cheddarsauce A, G, L, F 6,90 EUR

V2 INDISCH / VEGETARISCH
Rotes Linsencurry mit Ananas, 
Jasminreis G, L, H 6,60 EUR

Mischgemüse in Zitronen-Ingwer-Sauce 
mit Couscous A, L, O  6,80 EUR

Tofu mit Ananas,  Kokos, Erbsen, 
Karotten & Basmatireis F, H, L  7,40 EUR

Fisolencurry mit Kokosmilch, Basmatireis 
mit Erdnüssen 6,80 EUR Kichererbsencurry L 6,60 EUR

V3 VEGETARISCHE 
HAUSMANNSKOST

Überbackene Gnocchi 
mit Ricotta & Spinat A, G, L 7,50 EUR

Brokkoliauflauf 
mit Hirse & Räucherkäse G, A, F, C 8,60 EUR Zucchini mit Tomaten & Kräuter-Couscous L, A 6,60 EUR

Fettuccine al Verdure 
mit Champignons & Parmesan C, G, A, L, M, O 6,90 EUR Gemüsepaella 6,60 EUR

V4 SEITAN Erbsen-Seitanragout mit Bulgur A, L, F, M, O 6,60 EUR Seitangyros mit Wedges & Tzatziki M, O, A, F, G 7,20 EUR
Fisolen-Seitan-Eintopf 
mit Jasminreis A, G, F, M, O 6,60 EUR

Palatschinken Hortobagy mit Seitanfülle 
und Paprikarahmsacue G, A, M, O, L, F, C 8,20 EUR

Würzige Seitanstreifen mit gegrilltem 
Wurzelgemüse & Linsenpüree A, F, M, O, L 6,90 EUR

VE1 VEGANE SUPPE Weichselkaltschale mit Zimt verfeinert O, A 3,40 EUR Karfiolcremesuppe mit Erbsen L, M, O 4,10 EUR
Rote Linsensuppe mit gerösteten 
Cashewnüssen F, H, L, M, O 3,70 EUR Tomatencremesuppe mit Kapern L 4,20 EUR

Drei-Zwiebel Zucchinisuppe 
mit Hafercreme A, L, M, O 3,90 EUR

VE2 VEGAN / ANTI-PILZ-DIÄT
Haferflocken-Linsen-Laibchen 
mit Erdäpfelschmarren & gedünstetem 
Rotkraut O, A, L, M, N 

7,80 EUR
Gemüseragout mit weißen 
Bohnen & Jasminreis L, O 6,60 EUR

Gemüseragout Provence mit gerösteten 
Kernen und Polenta A, L, M, N, O 6,90 EUR

Gebratene Rösterdäpfel mit pikantem 
Paprikaallerlei M, O 7,90 EUR

Gemüse in würzigen Oliven-Tomatensauce 
mit Couscous A, L, O 7,20 EUR

VE3 VEGANE HAUPTSPEISE
Süß-Sauere Gemüsenudeln 
mit Sesam A, E, F, N  7,40 EUR

Gebratener Krauttofu mit Kürbiskernen, 
Karotten & Satay-Sauce E, N, A, F, O 8,90 EUR Kichererbsen mit Spinat & Jasminreis L 6,60 EUR

Burrito gefüllt mit Bohnenpüree 
und Gemüse, Salsa A, L  7,80 EUR

Vollkorn Penne Arrabiata 
mit veganem Parmesan A, H, L, M, O  7,40 EUR

D1 DESSERT
Schupfnudeln 
mit Nüssen & Waldbeerenröster A, G, F, H, O 3,50 EUR Milchreis mit Apfel & Zimt G, O 2,90 EUR

Topfenpalatschinke (1 Stk.) 
mit Vanillesauce A, G, C 3,50 EUR

Knödel mit Marillenfüllung 
in Butterbrösel A, G, F, C, O 3,40 EUR Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster A, C, G, O 3,70 EUR

VM1 VEGANES  
MENÜ-COMBO

Weichselkaltschale mit Zimt verfeinert O, A 
Haferflocken-Linsen-Laibchen 
mit Erdäpfelschmarren & gedünstetem Rotkraut 
(mit Süßungsmittel) A, L, M, N 

10,10 EUR

Karfiolcremesuppe mit Erbsen L, M, O 
Gemüseragout mit weißen 
Bohnen & Jasminreis L, O 

9,60 EUR

Rote Linsensuppe mit gerösteten 
Cashewnüssen F, H, L, M, O
Kichererbsen mit Spinat & Jasminreis L 

9,30 EUR

Tomatencremesuppe mit Kapern L 
Gebratene Rösterdäpfel 
mit pikantem Paprikaallerlei M, O 

10,90 EUR

Drei-Zwiebel Zucchinisuppe 
mit Hafercreme A, L, M, O
Gemüse in würzigen Oliven-Tomatensauce 
mit Couscous A, L, O 

9,90 EUR

M1 MENÜ
Gemüsecremesuppe 
mit Knoblauchcroutons  A, F, G, L
Schweinsrahmgulasch mit Nockerl 
und Petersilie A, C, G, L

8,70 EUR
Erdäpfelsuppe mit Frankfurter A, G, L
Fusilli mit Sauce Quattro Formaggi A, G 9,40 EUR

Leberknödelsuppe A, C, F, G, L
Schinkenfleckerl überbacken A, C, G 9,10 EUR

Gemüsesuppe „Toscana“ L 
Fleischbällchen mit Zwiebel-
Erdäpfelschmarren A, C, F, G, L, M, O

9,50 EUR
Backerbsensuppe A, C, G, L 
Szegediner Krautfleisch mit Salzerdäpfeln A, G, L 9,00 EUR

OM1 OFFICE MENÜ
HAUPTSPEISE UND SUPPE

Gemüsecremesuppe mit Knoblauchcroutons
Indisches Huhn mit Safran-
Joghurtsauce & Basmatireis A, F, G, L

7,20 EUR
Erdäpfelsuppe mit Frankfurter
Fusilli mit Sauce Quattro Formaggi A, G, L, O 7,20 EUR

Leberknödelsuppe
Chili con carne mit Käse 
(ohne Tortillachips) A, G, L, F, C

7,20 EUR

Gemüsesuppe „Toscana“
Thailändische Hühnerstreifen mit Chili, 
gebratene Nudeln mit Wokgemüse A, C, F, G, L

7,20 EUR

Backerbsensuppe
Kümmelbraten 
mit Sauce demi glace & Polenta A, C, G, L, O, M

7,20 EUR

OM2 OFFICE MENÜ
HAUPTSPEISE UND DESSERT

Indisches Huhn mit Safran-
Joghurtsauce & Basmatireis
Schupfnudeln 
mit Nüssen & Waldbeerenröster A, F, G, H, O

7,20 EUR
Fusilli mit Sauce Quattro Formaggi
Milchreis mit Apfel & Zimt A, C, G, O 7,20 EUR

Chili con carne mit Käse (ohne Tortillachips)
Palatschinke mit Marillenmarmelade A, C, G, L 7,20 EUR

Thailändische Hühnerstreifen mit Chili, 
gebratene Nudeln mit Wokgemüse
Knödel mit Marillenfüllung 
in Butterbrösel A, C, F, G, L, O

7,20 EUR

Kümmelbraten mit Sauce demi glace & Polenta
Kaiserschmarren 
mit Zwetschkenröster G, L, O, A, M, C

7,20 EUR

BESTELLHOTLINE: 0664 885 14 168
ONLINE BESTELLUNG WWW.VIENNAFOOD.AT

KW 39. 
25.09 – 29.09

2023 

Informationen, wie Nährwerte und Zutaten  
finden Sie im Onlinespeiseplan unter dem Symbol 

Änderungen vorbehalten.  
Keine Haftung für 
Druckfehler.

Ohne Fleisch Vegan Scharf Saisonale Spezialitäten

ALLERGENE: A - Gluten, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnüsse,  
F - Sojabohnen, G - Milch, H - Schalenfrüchte, L - Sellerie, M - Senf,  
N - Sesamsamen, O - Schwefeldioxid und Sulphite, P - Lupinen, R - Weichtiere


