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VVienna Food

Al TAGESSUPPE
B1 HEIMISCHE KUCHE
B2 PASTA& CO.

B3 GEBRATEN/GEBACKEN
B4 INTERNATIONAL

B5 KRAFTIC & DEFTIC

a1 I KiloCoach

V1 VEGETARISCH

V2 INDISCH /VEGETARISCH
VEGETARISCHE
HAUSMANNSKOST

V4 SEITAN

VE1 VEGANE SUPPE

VE2 VEGCAN / ANTI-PILZ-DIA
VE3 VECANE HAUPTSPEISE

D1 DESSERT

VEGANES

VM1 | eNU-comBO

M1 MENU

OFFICE MENU

oM1 HAUPTSPEISE UND SUPPE

OFFICE MENU
HAUPTSPEISE UND DESSERT

oM2

MONTAG | 20.03.

ErbsensuppeA, L@

Gegrilltes Schweinskarree mit wiirziger
Kapernsauce & Erdapfelknodeln A, M, L, 0, C, G

Cremige Fussili mit Hiihnerstreifen
in Sesammantel A, G, L, N

1. Zwiebel-

Naturhiihnerschnitzel Erdépfelschmarren A, G,

mit cremigem Bacon-

Ragout, 2. Babykarottenreis A, G

Rosmarinhuhn
mit Wedges & Knoblauchsauce A, G, M, O

Spaghetti Milanese mit Parmesan A, C, G, L

Putenstreifen
mit Wokgemiise & Naturreis A, F,0 ©

Spaghetti mit Erbsenprotein
in Wurzelsauce A, G, 0, M, L @

Indisches Gemiisebiryani G, H,L,0 @ O

Spinatnockerl mit Kdsesauce A, C, G, L @

Braschauer Erdapfel-Zwiebelpfanne
mit Seitan A, F, M, 0 @

Griine Minestrone O, L @

Mischgemiise mit Tomaten & Polenta
(mit SiRungsmittel) A, L, M, 0 @

Letscho mit Tofu und Reis F, M, 0 @

Topfentascherlin Butterbrosel
mit siifem RahmA, G, F

Griine Minestrone O, L
Lecho mit Tofu und Reis F, M, 0 @

ErbsensuppeA, L
Spaghetti Milanese mit ParmesanA, C, G, L

Griline Minestrone
Spaghetti Milanese mit Parmesan A, C, G, L, F, O

Spaghetti Milanese mit Parmesan
Topfentascherlin Butterbrosel
mit siem RahmA, C, G, L, F

BESTELLHOTLINE: 0664 885 14 168

ONLINE BESTELLUNG

WWWJ.VIENNAFOOD.AT

Informationen, wie Nahrwerte und Zutaten
finden Sie im Onlinespeiseplan unter dem Symbol

2,60 eur

8,90 :ur

8,70 cur

8,90 eur

8,40 eur

8,60 cur

7,80 eur

8,50 eur

7,40 euvr

6,60 ur

7,40 cur

7,20 evr

4,10 euvr

6,60 cur

7,60 evr

3,60 ur

10,50 eur

8,90 cur

7,20 cur

7,20 euvr

DIENSTAG | 21.03.

Karfiolcremesuppe
mit Schnittlauch & Parmesan A, C, G, L@

Kalbsgulasch mit Nockerln A, C, G

Cremiges Putencurry mit FusilliA, C,F, G, L
1.Risi-PisiA, C, F, G,

Gebackene M. O

Champignons . .

mit Sauce Tartare, @ 2. Krautererdapfel A, C,
F,G,M,0

Hiihnerburrito "California"
mitAnanasA,C,G,M O

Fisolen-Erdapfelgulasch
mit Wurst & Frankfurter A, G

Gegrillte Hiihnerbrust mit Spinat-Bulgur A, L, M, O

Rote Riibenrisotto
mit Zucchini & Parmesan C, G, L, 0 @

Bengalisches Mozzarellakhorma
mit Krautercouscous A, G, H@ O

Brokkoliauflauf
mit Hirse & Raucherkése A, C,F, G @

Toskanische Seitanragout

mit Makkaroni C, G, A, O, L,F,M @

Linsencremesuppe mit Basilikum & Tomate L, A @

Mediterranes Gemiise
mit Naturreis-Kroketten A, L, 0 @

Chili sin Carne mit SiiRkartoffeln L, M, 0 @ ©
Milchreis mit Heidelbeersauce O, G

Linsencremesuppe mit Basilikum & Tomate L, A
Chili sin Carne mit StiRkartoffeln L, M, 0 @ ©

Karfiolcremesuppe

mit Schnittlauch & Parmesan A, C, G, L
Fisolen-Erdapfelgulasch

mit Wurst & Frankfurter A, G

Karfiolcremesuppe mit Schnittlauch & Parmesan
Cremiges Putencurry mit FusilliA, C, F, G, L

Cremiges Putencurry mit Fusilli
Milchreis mit Heidelbeersauce A, C, F, G, L

o Ohne Fleisch @ Vegan

3,00 eur

10,50 eur

8,70 wur

7,60 eur

7,90 evr

8,70 eur

7,90 evr

8,40 :ur

7,30 eur

8,40 cur

8,60 tur

8,20 euwr

4,10 euvr

6,80 eur

7,40 evr

2,60 eur

10,30 eur

8,60 cur

7,20 eur

7,20 euvr

O Scharf

ALLERGENE: A - Gluten, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdniisse,
F - Sojabohnen, G - Milch, H - Schalenfriichte, L - Sellerie, M - Senf,
N - Sesamsamen, O - Schwefeldioxid und Sulphite, P - Lupinen, R - Weichtiere

MITTWOCH | 22.03.

Weilte Bohnensuppe
mit Tomaten & Wurstringen L

Faschierter Braten mit Erdapfelpiiree & gebutterten
Babykarotten A, C, F,G,L,M, 0

Lachs-Pasta mit Lauchsauce A, D, G, L, 0

1. Reis

Mit Pfirsich & Kése mit PetersilieA, G, L

liberbackene

Hiihnerbrust, 2. Kroketten A, G, L

Rindfleisch mit Paprika, Chili & Jasminreis A, F©
Schinkenfleckerl A, G

Mediterrane Hiihnerpfanne mit Jasminreis O

Grillgemiise mit SiiRkartoffeln
und Karfiolpiiree G, 0, M @

Indisches Rajma (Bohnencurry), Basmatireis
mit Karotten G, H,L, M@ O

Krautfleckerl A, L @
Seitangulasch mit Nockerl L, G, A, F, M, 0, C @

Gemiisecremesuppe mit gerdsteten
Cashewniissen H, L @

Réstgemiise mit Sesam & Petersilerddpfel N, O @

Gemiisepaella mit getrockneten Tomaten O @

Miniknédel mit Nougatcreme
in Butterbrosel A, C, G, F, 0

Gemiisecremesuppe

mit gerdsteten Cashewniissen H, L

Gemiisepaella mit getrockneten Tomaten O @
Gemiisecremesuppe

mit gerdsteten Cashewnlissen H, L

Faschierter Braten mit Erdédpfelpliree & gebutterten
Babykarotten A, C, F,G,L,M, 0

Gemiisecremesuppe mit gerosteten Cashewntissen
Faschierter Braten mit Erdapfelpiiree &
gebutterten Babykarotten A, F, G, H, L, M, O
Faschierter Braten

mit Erdapfelpliree & gebutterten Babykarotten
Miniknodel mit Nougatcreme

in Butterbrosel A, C,F, G, L, M, O

e Saisonale Spezialitaten

Anderungen vorbehalten.
Keine Haftung fiir
Druckfehler.

3,20 eur

7,50 eur

10,90 cur

8,90 eur

9,50 eur

9,90 eur

7,60 evr

7,90 eur

7,80 eur

6,60 cur

6,60 tur

7,20 eur

3,80 eur

6,90 cur

6,80 eur

3,60 eur

9,50 eur

9,70 eur

7,20 eur

7,20 eur

DONNERSTAG | 23.03.

Spinatcremesuppe
mit Knoblauchcroutons A, F, G, L@

Gegrillte Hiihnerbrust in Paprikarahmsauce,

Risi-Pisi
Penne mit cremigem Puten-Ananas-Ragout
1. Gemiusereis A, C, F,
Gebackene G.H
Hihnerbrust ’ R
mit Krauterkasefiille, i.ga;ﬁolpureeA, ¢

Gelbes Hiihnercurry mit Basmatireis D,F, GO

Linsengemiise
mit Speck & Semmelknddel A, C,G, M

Penne Tricolore mit Fleisch-Zucchini-Ragout,

ParmesanA, C, G

Lasagne mit Champignons & Tomatensauce A, G,
LL0O

Erbsen mit Chili-Tomaten & Basmatireis L @ ©

Risotto Primavera
mit viel Gemiise & Rducherkise G, L, 0 @

Gegrillter Seitan in Weichselsauce & Bulgur A, F,
M, 0,G,LO®

Gerstensuppe mit Gemiise A, L @

Kichererbsen-Gemiise-Pilaf
(mit SiRungsmittel) L @

Ingwer-Karottenragout
mit Gemiisecouscous A, L, O @

Apfelringe im Schlafrock mit Zimtsauce A, G, O, C

Gerstensuppe mit Gemise A, L
Ingwer-Karottenragout
mit Gemiisecouscous A, L, 0 @

Spinatcremesuppe mit Knoblauchcroutons A, F, G, L
Linsengemiise mit Speck & Semmelknddel A, C, G, M
Spinatcremesuppe mit Knoblauchcroutons

Risotto Primavera
mit viel Gemise & Raucherkdse A, F,G, L, 0

Risotto Primavera mit viel Gemiise & Raucherkase
Apfelringe im Schlafrock mit Zimtsauce O, A, C, G, L

3,20 euwr

8,10 eur

7,90 tur

8,20 eur

8,50 eur

7,90 eur

7,70 evr

7,80 eur

9,20 eur

6,60 ur

6,80 ur

7,20 eur

3,30 eur

6,60 eur

6,60 eur

3,30 ewr

8,90 eur

8,60 eur

7,20 cur

7,20 euvr

-

FREITAG | 24.03.

FisolensuppeA, G,L,0 @

Schweinsfilet in Erddpfelmantel
mit Buttergemise & KnoblauchcremeA, C, G, L

Gegrillte Hihnerbrust
in Frischkdsesauce & Pestonudeln A, G, H

) } 1. Risi-PisiA, C,F, G, L, M
Gegrillte Hiihnerbrust
in Senfsauce mit 2. Rosterdapfel A, C, F,

G,L,M,0

Gnocchi Nicoise mit Thunfisch,
Tomaten & Kase A, D, F, G, L

Pfeffriges Rindgeschnetzeltes
mit Salbei & Nockerln A, C,G, L

Putenragout mit Basilikum und Reiscreme,
Naturreis mit Paprika O, L

Rostgemise
mit Kiirbispiiree & Kiirbiskernen G, M, 0 @

Marrakesh-Curry mit Basmatireis L @ ©

Fettuccine in cremiger Brokkolisauce
mit ParmesanA, C,G,L,M,0 @

Seitan-Curry mit Jasminreis A, F, M, 0 @

Selleriecremesuppe
mit gerésteten Mandeln A, H, L, M, 0 @

Hirsepilaf mit Zucchini,
Kohlsprossen & Paprika M, O @

Rauchertofu mit gerdsteten
Spaghetti & Gemiise A, F® O

Palatschinke mit Topfen-Waldbeeren-
Fillung & Vanillesauce A, C, G

Selleriecremesuppe

mit gerésteten Mandeln A, H, L, M, O
Hirsepilaf mit Zucchini,
Kohlsprossen & Paprika M, O @
FisolensuppeA, G, L,0

Gegrillte Hiihnerbrust in Senfsauce
mit Risi-Pisi A, C, F, G, L, M

Selleriecremesuppe mit gerosteten Mandeln
Fettuccine in cremiger Brokkolisauce
mit ParmesanA, C,G,L,M, O, H

Fettuccine in cremiger Brokkolisauce mit Parmesan
Palatschinke mit Marillenmarmelade A, C, G, L, M, 0

2,90 EUR:
l
9,90 cur
|
8,90 mi
\

8,20 e
|
8,50 eve
|

8,40 cur

6,80 eur
|
|

6,60 cur
\

6,60 cur
|
|

6,80 :ur,
|

4,00 cur
|
6,80 EUR:
|
|

9,20 e
|



