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HEIMISCHE KUCHE
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VEGAN / ANTI-PILZ-DIA

VECANE HAUPTSPEISE

DESSERT

KALORIENREDUZIERTE
DESSERTS

MENU

OFFICE MENU
HAUPTSPEISE UND SUPPE

OFFICE MENU

MONTAG |18.01.

Erbsensuppe @

Gegrilltes Schweinskarree mit wiirziger
Kapernsauce & Erdapfelknédeln

Spaghetti Milanese mit Parmesan

1. Zwiebel-

Naturhiihnerschnitzel Erdépfelschmarren

mit cremigem Bacon-

Ragout, 2. Babykarottenreis

Rosmarinhuhn mit Wedges & Knoblauchsauce

Spinatnockerl mit Kisesauce @

Hithner Pasanda mit Koriander,
Joghurt & Couscous mit Brokkoli @

Mediterrane Hithnerpfanne mit Jasminreis

Knoblauch-Putenschnitzel
mit Spinatsauce & Bulgur

Fusilli mit Champignon-
Gemiiseragout & Parmesan @

Indisches Gemiisebiryani @ ©

Linsencremesuppe mit Basilikum & Tomate @

Mischgemiise mit Tomaten & Polenta
(mit StiRungsmittel) @

Braschauer Erdapfel-Zwiebelpfanne mit Seitan @

Kaiserschmarren mit Apfelkompott & Zimt

Schoko-Biskuitwiirfel mit Erdbeerenrdster
(mit Zucker und StiRungsmitteln)

Erbsensuppe
Spaghetti Milanese mit Parmesan

Erbsensuppe
Spaghetti Milanese mit Parmesan

Spaghetti Milanese mit Parmesan

NS S S =N e =SS ==l Kaiserschmarren mit Apfelkompott & Zimt

BESTELLHOTLINE: 0664 885 14 168
ONLINE BESTELLUNG WWW.VIENNAFOOD.AT

Informationen, wie Nahrwerte und Zutaten
finden Sie im Onlinespeiseplan unter dem Symbol

2,10 euwr

7,20 eur

5,90 euwr

7,20 evr

6,70 evr

6,90 eur

5,20 eur

6,40 eur

6,90 euvr

6,90 eur

6,20 eur

5,90 eur

3,10 euwr

5,90 eur

6,20 euvr

3,20 ewr

3,20 eur

7,60 cur

5,90 eur

5,90 eur

DIENSTAG |19.01.

Karfiolcremesuppe
mit Schnittlauch & Parmesan @

Kalbsgulasch mit Nockerln

Cremiges Putencurry mit Fusilli

Gebackene 1. Risi-Pisi
Champignons mit Sauce
Tartare, @ 2. Krautererdéapfel

Hiihnerburrito "California" mit Ananas ©

Fisolen-Erdapfelgulasch mit Wurst & Frankfurter

Indisches gewiirztes Huhn in cremiger
Tomatensauce mit Basmatireis ©

Brokkoliauflauf mit Hirse & Raucherkise @

Mit Tomate und Mozzarella liberbackene
Hiihnerbrust, Vollkornspaghetti
mit Tomatensauce (mit StiRungsmittel)

Rote Riibenrisotto mit Zucchini & Parmesan @

Bengalisches Mozzarellakhorma
mit Krautercouscous @ ©

Minestrone mit Kiirbis @

Mediterranes Gemiise mit Naturreis-Kroketten @

Chili sin Carne mit SiiRkartoffeln @ ©

Knédel mit Marillenfillung in Butterbrosel

Joghurt-GrieR-Kuchen mit Himbeerenroster
(mit Zucker & StiBungsmitteln)

Karfiolcremesuppe mit Schnittlauch & Parmesan
Fisolen-Erdépfelgulasch mit Wurst & Frankfurter

Minestrone mit Kiirbis
Cremiges Putencurry mit Fusilli

Cremiges Putencurry mit Fusilli
Knodel mit Marillenfiillung in Butterbrosel

2,70 euvr

7,90 eur

6,60 eur

5,90 eur

6,70 euvr

6,90 eur

6,50 eur

6,50 eur

5,10 euvr

6,70 eur

6,10 eur

6,40 cur

2,90 :ur

6,20 ur

6,80 cur

2,90 ur

3,20 eur

7,60 cur

5,90 eur

5,90 eur

MITTWOCH | 20.01.

WeilRe Bohnensuppe mit Tomaten & Wurstringen

Faschierter Braten
mit Erdépfelpiiree & gebutterten Babykarotten

Lachs-Pasta mit Lauchsauce

Mit Pfirsich & Kase
liberbackene
Hihnerbrust,

1. Reis mit Petersilie

2. Kroketten

Rindfleisch mit Paprika, Chili & Jasminreis ©

Krautfleckerl @

Gelbes Hithnercurry mit Basmatireis ©

Putenstreifen mit Wokgemiise & Naturreis ©

Hiihnerbraten in Schnittlauchsauce
mit Gargemiise

Erdapfelpuffer
mit Buttergemiise & Kréutersauce @

Indisches Rajma (Bohnencurry), Basmatireis
mit Karotten @ ©

Gemiisecremesuppe mit gerosteten
Cashewniissen @

Rostgemiise mit Sesam & Petersilerddpfel @

Gemiisepaella mit getrockneten Tomaten @

Apfelringe im Schlafrock mit Vanillesauce

Schoko-Chia-Pudding mit Banane

Gemiisecremesuppe mit gerosteten
Cashewniissen

Faschierter Braten

mit Erdapfelpiiree & gebutterten Babykarotten

Gemiisecremesuppe mit gerosteten
Cashewniissen

Faschierter Braten

mit Erdapfelpiiree & gebutterten Babykarotte
Faschierter Braten

mit Erddpfelpiiree & gebutterten Babykarotten
Schoko-Chia-Pudding mit Banane

o Ohne Fleisch @ Vegan O Scharf e Saisonale Spezialitaten

Informationen lber Allergene in unseren Speisen finden Sie unter
www.viennafood.at/allergene, oder telefonische Auskunft bei

unserem Kundendienst.

Anderungen vorbehalten.
Keine Haftung fiir Druckfehler.

2,90 eur

6,20 cur

8,90 eur

6,90 cur

7,40 evr

7,90 eur

4,90 eur

6,50 ur

6,90 eur

6,90 tur

6,20 eur

5,90 eur

3,30 eur

6,20 tur

5,90 eur

3,10 eur

3,10 cur

7,60 cur

5,90 eur

5,90 eur

DONNERSTAG | 21.01.

Spinatcremesuppe mit Knoblauchcroutons @

Schinkenfleckerl

Risotto Primavera mit viel
Gemiise & Raucherkidse @

Gebackene 1. Gemusereis
Hihnerbrust
mit Krauterkasefiille, 2. Kiirbis-Erdapfelpiiree

Creol Chicken mit Kokosmilch, Zucchini & Banane,

Basmatireis @
Linsengemiise mit Speck & Semmelknddel

Putencurry in Kokosmilch
mit Marillen & Jasminreis

Penne Tricolore mit Fleisch-Zucchini-Ragout,
Parmesan

Zanderfilet in Krdutersauce
mit Naturreis & Brokkoli

Lasagne mit Champignons & Tomatensauce @

Erbsen mit Chili-Tomaten & Basmatireis @ ©

Gerstensuppe mit Gemiise @

Kichererbsen-Gemdiise-Pilaf
(mit SiRungsmittel) @

Ingwer-Karottenragout mit Gemusecouscous @

Mandel-Zwetschkenkuchen

StiRer Nudelauflauf mit Marillensauce
(mit Zucker und StRungsmitteln)

Spinatcremesuppe mit Knoblauchcroutons
Linsengemiise mit Speck & Semmelknddel

Spinatcremesuppe mit Knoblauchcroutons

Risotto Primavera mit viel Gemiise & Raucherkadse

Risotto Primavera mit viel Gem{ise & Raucherkase

Mandel-Zwetschkenkuchen
-

2,90 eur

5,90 eur

5,60 eur

6,20 eur

6,70 evr

6,80 eur

5,90 eur

6,50 eur

6,60 eur

7,90 eur

6,90 ur

5,90 eur

2,80 eur

5,90 eur

5,90 eur

3,10 eur

3,10 cur

7,60 cur

5,90 eur

5,90 eur

FREITAG | 22.01.

Fisolensuppe @

Schweinsfilet in Erddpfelmantel
mit Buttergemiise & Knoblauchcreme

Fettuccine in cremiger Brokkolisauce
mit Parmesan @

Gegrillte Hiihnerbrust 1. Risi-Pisi

in Senfsauce mit 2. Résterdapfel

Gnocchi Nicoise mit Thunfisch, Tomaten & Kase

Pfeffriges Rindgeschnetzeltes
mit Salbei & Nockerln

Hihnerragout mit gerésteten Erdniissen,
Jasminreis ©

Putenragout mit Basilikum und Reiscreme,
Naturreis mit Paprika

Gegrillte Hiihnerstreifen mit Rostgemiise

und Sellerie-Erdapfelpiiree (mit Reiscreme)

Réstgemiise mit Kiirbispiiree & Kiirbiskernen @

Marrakesh-Curry mit Basmatireis @ ©

Selleriecremesuppe mit gerésteten Mandeln @

Hirsepilaf mit Zucchini, Kohlsprossen & Paprika @

Rauchertofu mit gerdsteten
Spaghetti & Gemiise @ O

Milchreis mit Erdbeeren

Mascarponecreme mit Friichten
(mit Zucker und Suungsmittel)

Fisolensuppe
Gegrillte Hihnerbrust in Senfsauce mit Risi-Pisi

Grielnockerlsuppe
Fettuccine in cremiger Brokkolisauce
mit Parmesan

Fettuccine in cremiger Brokkolisauce
mit Parmesan

I\_/I‘ilchreis mit Erdbeeren

|
2,60 cur
|

|
8,50 EUR:
1
4,90 Eunl
|
|

6,30 EUR:
6,90 eve
|

7,90 eur,
|
|

6,60 EUR:
|

6,70 eur

|
|
|
\
\
|
6,90 Eunl

|

5,90 EUR:
|

6,20 tur

6,90 eur
\
|
|

2,50 cur
|



