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g4 VE1 VECANE SUPPE

VVienna Food

MONTAG |14.06.

Al TAGESSUPPE Zucchinicremesuppe mit Knoblauchcroutons @

- Selchfleisch mit cremiger
B1 HEIMISCHE KUCHE Krensauce & Braterdapfel
B2 PASTA & CO. Spaghetti Napoletana mit Parmesan @

. . 1. Petersilerdapfel
Naturhithnerschnitzel
B3 GEBRATEN/GEBACKEN in cremiger Baconsauce .
2. Risi-Pisi
B4 INTERNATIONAL Putenbrust in Honig-Senf, Reis
B5 KRAFTIG & DEFTIG Holzfillernockerl
- Suidafrikanisches Friichte-Gemise-Curry
B6 ETHNOKUCHE mit Huhn & Basmatireis ©
&P o

(o4 | is HIL‘DLJGL“ Chinakohlpfanne mit Huhn und Reis ©

ANTI-PILZ-DIA

Naturputenschnitzel mit gebratener Paprika-
Sauce, Naturreis mit Babykarotten

C2

MIT FLEISCH

Uberbackene Wrap
mit Grillgemiisefiille & Salsa @ ©

VEGETARISCHE

V1 L AUSMANNSKOST

VEGETARISCH

V2 ¢ ASIATISCH

Bengalisches Wok-Subji mit Basmatireis @

Karottensuppe mit Mandeln @

\"/ = BVISN\WIN BRIVl Wokgemiise mit Tofu & Jasminreis @ O
Marokkanisches Gemiise-
VE3 VECANE HAUPTSPEISE SiiRkartoffelragout & Couscous @

D1 DESSERT Apfelkuchen mit Karamellsauce
KALORIENREDUZIERTE Mascarponecreme mit Friichten

c3 DESSERTS (mit StiRungsmittel)

M1 MENU Karottensuppe mit Mandeln

Chinakohlpfanne mit Huhn und Reis

OFFICE MENU
HAUPTSPEISE UND SUPPE

Zucchinicremesuppe mit Knoblauchcroutons
Holzfallernockerl

oM1

OFFICE MENU Holzfallernockerl

OM2 NS SIS RO i=SS==al Arfelkuchen mit Karamellsauce

BESTELLHOTLINE: 0664 885 14 168
ONLINE BESTELLUNG WWW.VIENNAFOOD.AT

Informationen, wie Nahrwerte und Zutaten
finden Sie im Onlinespeiseplan unter dem Symbol

2,90 eur

7,90 eur

4,90 evr

6,90 euvr
6,30 eur

6,40 eur

6,60 eur

6,30 eur

6,20 euvr

6,90 eur

7,90 evr

6,50 eur

3,20 euwr

6,50 eur

5,80 eur

2,90 ewr

2,90 eur

7,60 cur

5,90 eur

5,90 eur

DIENSTAG |15.06.

Franzésische Zwiebelsuppe @

Eszterhdzy-Braten mit Rahm und Gemise,
Semmelknddel

Gnocchiin cremiger Paprikasauce
mit Parmesan @

Hithner- 1. Wedges

Grillgemisepfanne 2 Jasminreis

Gebratene Nudelpfanne mit Putenstreifen,
Gemiise & Sesam ©

Hascheehdrnchen

Hihner Tikka Masala mit Wildreis-Reis Beilage ©

Gebratene Hithnerbrust mit cremigem
Oliven - getrockneten Tomatenragout,
Naturreis mit Gemise

Hiihnersteaks mit Rostgemiise & Brokkolipiiree

Risotto Tricolor mit Parmesan @

Rostgemiise mit Mozzarella in wiirzigem Joghurt,
Basmatireis @ ©

Kichererbsensuppe mit Kokosmilch & Curry @
Gemiise in Senfsauce mit Wedges @

Erbsen-Seitanragout mit Bulgur @

Knédel mit Marillenfillung in Butterbrosel

Russischer Apfelkuchen
(mit Zucker und StiRungsmittel)

Kichererbsensuppe mit Kokosmilch & Curry
Hascheehdrnchen

Franzosische Zwiebelsuppe
Hascheehdrnchen

Hascheehdrnchen
Knodel mit Marillenfiillung in Butterbrosel

o Ohne Fleisch @ Vegan

unserem Kundendienst.

2,60 euvr

7,90 eur

5,90 euvr

6,80 eur
6,60 eur

7,20 eur

6,20 evr

6,20 eur

6,70 eur

6,90 cur

5,80 eur

6,50 tur

3,30 eur

6,30 eur

5,90 eur

3,10 euwr

2,90 eur

7,60 cur

5,90 eur

5,90 eur

MITTWOCH |16.06.

Erbsencremesuppe mit Knoblauchcroutons @

Faschierter Braten mit Erdapfelpiiree

Gegrilltes Lachsfilet, Spaghetti mit Spinat,
Ricotta & Parmesan

1. Zwiebel-

Hihnerbrust Erdédpfelschmarren

im Tortillachipsmantel 2. Kukuruzreis

Hiihnerquesadilla mit Grillgemiise, Salsa ©
Paprikahuhn mit Nockerl

Putencurry mit Ananas & Jasminreis ©

Vollkornpenne mit gegrillten Hithnerstreifen,
Gemiise & Mozzarella

Hithner-Wokgemiisepfanne
mit Krduter & Braterdapfel

Hirselaibchen mit gediinsteten
Zucchini & WieBkasesauce @

Kichererbsencurry mit Riilben & Basmatireis

mit Karotten @ ©

Weissbohnensuppe mit Gemiise & Heidekorn @

Polenta mit Basilikum, Rostgemiise & Salsa
(mit StiRungsmittel) @ O

Spaghetti mit Tomaten-, Brokkoli-,
Olivenragout & veganem Parmesan @

Apfelringe im Schlafrock mit Zimtsauce

Schoko-Biskuitwiirfel mit Erdbeerroster
(mit Zucker und Siilungsmitteln)

Weissbohnensuppe mit Gemiise & Heidekorn
Faschierter Braten mit Erddpfelpiiree

Erbsencremesuppe mit Knoblauchcroutons
Faschierter Braten mit Erdapfelpiiree

Faschierter Braten mit Erdapfelpiiree
Apfelringe im Schlafrock mit Zimtzucker

O Scharf e Saisonale Spezialitaten

Informationen lber Allergene in unseren Speisen finden Sie unter
www.viennafood.at/allergene, oder telefonische Auskunft bei

Anderungen vorbehalten.
Keine Haftung fiir Druckfehler.

2,90 eur

6,20 cur

9,90 eur

7,20 eur

6,50 eur

7,40 eur

6,60 eur

7,20 eur

6,90 eur

6,90 tur

6,50 eur

6,10 eur

3,00 eur

6,30 cur

5,90 eur

2,90 eur

2,90 eur

7,60 eur

5,90 eur

5,90 eur

DONNERSTAG |17.06.

Minestrone @ 2,60 eur

Erdapfelknodel mit Fleischfiille, gediinstetes

Sauerkraut 7,90 evr

Tagliatelle Verdi

in Champignonsauce & Réucherkase @ 5,40 evr

Hiihnerroulade 1. Gemisereis 6,40 tur

it Schinken-Kasefull

mitschinken-rasetate, 2. Wok-Gemiise © 7,20 evr

Putenbrust im Kokos-Mantel, Reis 7.20

mit Ananasstiicken »£0 EUR

Hiihnerstreifen Stroganoff mit Reis 6,80 eur

Red Chicken Curry mit Jasminreis © 6,40 eur

Brokkoli-Erdépfelauflauf mit Zander 8,70 euvr

Gegrillte Hiihnerstreifen

mit Ratatouille & Naturreis ChRlonn

Fusilli mit Sauce Quattro Formaggi @ 6,10 eur

Rotes Linsencurry mit Griinem Masala-Reis@© 6,10 evr

Maissuppe mit Schnittlauch @ 3,30 eur

Quinoa mit Roter Riibe & Kapern @ 6,50 eur

Rauchertofu mit Gemiise & Naturreis 6.70 tor

mit Erdniissen @ ’

Palatschinke mit Topfen-Waldbeeren-Fiillung,

Vanillesauce 2,40 rue

Zitronen-Panna Cotta mit Himbeersauce 3.10 eon

(mit Zucker und StRungsmitteln) 2

Minestrone

Tagliatelle Verdi 7,60 eur

in Champignonsauce & Rducherkése

Minestrone

Gegrillte Hithnerstreifen 5,90 evr

mit Ratatouille & Naturreis

Gegrillte Hiihnerstreifen

mit Ratatouille & Naturreis 5.90 eur
t]

Palatschinke mit Topfen-Waldbeeren-Fiillung,
Vanillesauce

FREITAG |18.06.

Linsensuppe mit Gemiise @

Schweinskarree mit Champignonsauce & Reis

Ricottalasagne mit Tomatensauce @
Gebackene P
Hiihnerbrust 1. Risi-Pisi

mit Camembert-

Dérrzwetschkenfiille 2. Erdapfelpiiree

Puten-Erdapfel-Pfanne ,Braschauer Art”
mit Zwiebeln und Speck

Hihnerstreifen mit Fisolen & Reis

Indisches Hiihner-Gemiise-Ragout
mit Couscous ©

Paella mit Hihnerfleisch und Gemiise

Rindsragout mit Gemiise & Vollkornnudeln

Rigatoni in Lauchsauce mit Parmesan (v)

Brokkoli-SiiRkartoffelcurry mit Basmatireis @ ©

Selleriecremesuppe
mit Apfelstiicken & gerésteten Niissen @

Kichererbsen in Tomatensauce
mit Rostgemiise & Naturreis @

Gemiiseallerlei mit Spinat & Hirse @

Weichsel-Mohn-Kuchen mit Weichselcreme

Chiapudding mit Erdbeeren, Rhabarber & Honig

Linsensuppe mit Gemise
Paella mit Hiihnerfleisch und Gemiise

Selleriecremesuppe
mit Apfelstiicken & gerdsteten Niissen
Ricottalasagne mit Tomatensauce

Ricottalasagne mit Tomatensauce
Chiapudding mit Erdbeeren, Rhabarber & Honig
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